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CHATEAU Médaille d'Or

LA CHANDELLIEK Concours de Paris 2007

CRU BOURGEOIS

Chateau
La chandelliere

_____1»
MeDOC 2005

Cru Bourgeois

IT, aiktia Propriétaires :
3”"""’”";’.“.:?{""{]! Hubert et Didier Secret
Commune :
Civrac
Terroir :

Plaine argilo-calcaire graveleux et filtrante
Notes de dégustation €ncépagement :
57% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot,

Lexcellent millésime 2005 29, Cabermnet Franc

s'exprime avec generosite dans

ce joli Médoc a la robe cerise

profonde, au nez de fruits noirs

compotes, aux notes ¢picees de

vanille, de poivre noir

et de clou de girofle.

Finement boisé, il offre des
nuances de torrefaction Production :

et de cedre. €n bouche, il est 13 393 bouteilles

ample et charnu, avec des tanins

croquants, une finale marquée

par les arémes de vanille, de

cerise confite et les nuances de

geleée fruits rouges. Il offre, par

sa structure et la qualité de ses

tanins, un tres bon potentiel

de vieillissement que lui apporte

lo parfaite maturite

du Cabernet Sauvignon.

Vinification :
Traditionnelle en cuve inox thermorégulées.

€levage :
Passage en barrique de chéne.
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A marier avec toutes sortes de R,
viandes rouges arillées, ou des i /
volailles comme le magret braisé ot
ou des cailles farcies. SR Ao B Dol
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