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Propriétaire : Serge Rizzeto

CHATEAL
LE FREGNE
L BORDEAUX
A

Commune : Costelviel
Terroir : Argilo-calcaire

€ncépagement :
70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon

Notes de dégustation Vinification :
Apres étre éraflé et foulé, le raisin est soumis & une macération

Joli vin & la robe rouge grenat, longue conduisant & une extraction des meilleurs tanins.

avec un nez intense de confiture de fruits noirs,
de murtille, des notes poivrées et reglissees.
La bouche est friande, ample et fraiche,

avec une belle finale de petites baies noires
et des notes minerales.

€levage :

Uélevage est effectué en cuves en présence des lies fines,
ce qui apporte le gras, le corps et la maturité au vin

et laisse les caracteres naturels du vin s'exprimer.

Production :
53 333 bouteilles
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